










ワイナリー：レ･ヴィニュロン･ド･カルタージュ　Les Vignerons de Carthage

チュニジア産ワイン Tunisian Wine

赤ワイン Red wine

シディ・サード
‘08　SIDI SÂAD
（AOC GRAND CRU MORNAG）
（ミディアム･ボディ　赤）

カベルネ・ソーヴィニヨン、シラー
カルタゴ時代の壺をかたどった、チュニジアン・ボトル。

 ¥4300

カルタゴ時代からワイン造りが盛んで、紀元前8世紀に農学者マゴンが著した「マゴンの農業書」によってぶどう栽培やワイン醸造
技術がローマへ伝わったと言われています。オスマントルコ支配時代やフランス植民地時代を経て現在はイスラム国ですが、
主にヨーロッパからのバカンス客が非常に多く、地中海気候を生かした果実味豊かなワイン造りに定評があります。

1948年創立。チュニジア全体のワイン生産量の3分の2を占めるチュニジア最大のワイン生産者連盟。
チュニジアらしい味わいを残したワインが多く、世界各国に積極的に輸出しています。

ワイナリー：クルビス　KURUBIS赤ワイン Red wine

カプリス
‘11 Kaprice
（AOC　MORNAG）
（フルボディ　赤）

シラー  ¥4900

2005年創立。フランス人とチュニジア人の共同経営で少量生産のワイナリーです。フランスの技術を生かしたバランスの良い洗
練されたワインが特徴です。リュット・レゾネ（減農薬栽培）で栽培したぶどうを使用しています。チュニジアで初めてスパークリング
ワインを造ったワイナリーです。

ワイナリー：レ･ヴィニュロン･ド･カルタージュ　Les Vignerons de Carthage
スパークリングワイン Sparkling wine

エム
‘11 M
(Brut Méthode Traditionnelle)
（辛口　白）

シャルドネ、ユニ・ブラン
（シャンパン方式）

 ¥6300
シャンパン方式（伝統製法）で造った本格派です。


